Uvodni informace

Dékujeme, Ze jste si zakoupili mlynek Baratza Encore s konickymi mlecimi kameny. S mlynkem
Encore nyni mlZete pfipravovat kavu v profesionalni kvalité snadnéji nez kdykoli pfedtim —a to
nejen doma, ale i v kancelafi nebo ve své kavarné.

Encore prevysuje ostatni kdvomlynky ve své tfidé pfedevsim diky témto vlastnostem:

Presné mleci kameny profesionalni irovné

Mleci kameny Encore jsou vyrabény v Italii a vyznaduji se stejnym materidlem a odolnosti jako
kameny pouzivané v nejvyssi fadé profesionalnich kénickych mlynkd. Na rozdil od vétsiny
mlynkU se tyto kameny otaci pomaleji, ¢imz se snizuje teplo plsobici na kdvova zrna a tak se
uchovava jejich chut a vliné.

Vylepseny systém kalibrace kament

Rozsah mleti a pfesnost nastaveni jsou skutecné vyjimecné. Encore disponuje 40 stupni pro
nastaveni mleti, od espressa az po French Press. VylepSeny systém kalibrace eliminuje odchylky
zplUsobené pri vyrobé mlynku a diky tomu tak kazdy mlynek pracuje vidy stejné a presné.
Kdénicky mleci kdmen je u Encore uchycen ve tfech bodech a poskytuje tak stabilni zakladnu pro
presnéjsi mleti. At uz mlynek pouzivate v profesionalnim, poloprofesionalnim nebo domacim
prostiedi, pfesné mleti je zasadni pro kvalitni extrakci a tim i pro lepsi $alek kavy!

Vykonny motor

Encore je vybaven vykonnym stejnosmérnym motorem, ktery ma az ¢tyrikrat vyssi vykon nez
béZné motory na stfidavy proud, které jsou montovany do vétSiny mlynk( této kategorie. Motor
se otddi aZ o tretinu pomaleji a diky tomu je mnohem tissi. Motor je vyroben v nejvyssi kvalité a
zhotoven tak, aby vydrzel i pfi opakovanych dlouho trvajicich cyklech mleti. Navic obsahuje také
bezpecnostni teplotni pojistku, ktera jej chrani pred prehratim a po zchlazeni motoru se
automaticky vypne.

Dulezité upozornéni

Seznamte se prosim dakladné s nasledujicimi informacemi. Jsou zde popsany dllezZité tipy pro
pouzivani mlynku, bezpecnost, idrzbu a péci o tento vyrobek. Uschovejte si prosim tyto
instrukce pro pozdéjsi pouziti. PouZivejte pouze stfidavy proud o spravném napéti. Pro zjiSténi
spravného napéti se podivejte na stitek na spodni strané mlynku. Zakladnu mlynku Cistéte pouze
suchym nebo lehce navlhéenym hadfikem. Nepouzivejte mlynek k Zzadnému jinému ucelu.

Pfi rozebirani mlynku se fidte pouze zdsadami uvedenymi v oddile o udrzbé a Cisténi v tomto
manualu). Pokud zavadu nejste schopni odstranit, podivejte se na ww.baratza.com na stranku o
resSeni problému. Pokud potrebujete dalsi asistenci, kontaktuje nas e-mailem na
info@doubleshot.cz nebo zatelefonujte na ¢islo +420 314 004 550.

Firma doubleshot s.r.o. nepfijima odpovédnost za poskozeni nebo zranéni v pfipadé, Ze je
mlynek pouzivam k jinému ucelu, nez pro jaky byl vyroben, anebo je s nim nespravné
zachazeno. V téchto pfipadech budou zaru¢ni reklamace neplatné.
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Pro vlastni bezpec¢nost

Nepouzivejte mlynek, pokud je poruseny kabel nebo zastrcka, nebo pokud mlynek nefunguje
spravné. Nenechdvejte zapnuty mlynek bez dozoru. Pfed ¢isténim, nebo pokud mlynek
nepouZzivate, jej vypnéte a vytadhnéte privodni kabel ze zasuvky. Pfi odpojovani ze sité uchopte
zastréku a vytahnéte ji ze zasuvky, nikdy netahejte za privodni kabel. Nenechavejte mlynek v
dosahu déti. Neponofujte mlynek, zastréku nebo kabel do vody ani jiné tekutiny.

Pozor
Pred ¢isténim mlynku vidy vytahnéte privodni kabel ze zasuvky.

Pozndamka:
Na mlecich kamenech m{iZe byt patrna rez. Jde o normalni jev, ktery po namleti malého
mnozstvi kdvy zmizi. Pro odstranéni rzi umelte asi 100 g kavovych zrn, které poté vyhodite.

Prvni pouziti

Pro zjisténi spravného napéti se podivejte na stitek na spodni strané mlynku. Postavte Encore na
rovny povrch a zapojte do elektrické sité o spravném napéti (pouze stfidavy proud). Sundejte
viko nasypky a nasypte do ni poZzadované mnozstvi prazenych kavovych zrn (max. 225 g).
Zavrete viko. Zkontrolujte, zda je zasobnik na namletou kdvu Uplné zasunuty.

Nastaveni jemnosti mleti

Pomalu otacejte nasypkou po sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek tak, aby znacka mifila
na pozadovanou hrubost na stupnici. Spravnou hrubost mleti zvolite podle toho, jaky proces na
pfipravu kavy pouzivate. Mate na vybér ze 40 moznych nastaveni. Jako obecnou pomtcku
pouzijte zde uvedenou tabulku.

Skutecna hrubost mleti pro dané nastaveni bude zaviset na mnoha faktorech, jako je stupen
prazeni (svétld nebo tmava zrna), Cerstvost zrn, vihkost, druh zrna, obsah olej(i, apod. Béhem
pouzivani postupné sami odhadnete, jaké nastaveni je nejvhodné;jsi pro vase chutové
preference, oblibeny druh kavy a zplsob pfipravy.

Poznamka:

Po vypnuti mlynku mohou mezi mlecimi kameny zUstat ¢aste¢né rozemleta zrna. Nastaveni
hrubosti mleti je proto snadnéjsi, pokud je mlynek zapnuty. Nezapinejte mlynek na velmi jemné
mleti, pokud v ném zZadna kdvova zrna nejsou, protoze tak muze dojit k poskozeni mlecich
kamena.

Volba nastaveni

1 az 14 - Espresso

16 az 32 — Filtrovana kava / prekapavana
34 a7z 40 — French Press, Clever Dripper



Udrzba a ¢isténi

Cisténi zakladny a nasypky

Mlynek vypnéte a vytahnéte privodni kabel ze zasuvky. Z nasypky odstrarite zbyla kavova zrna
(nejsnadnéji tak, Ze nasypku naklonite a vysypete je do misky). Nasypku uvolnite tak, ze ji
pootocite az na doraz proti sméru hodinovych rucicek, a pak ji zvednete vzhlru. Umyjte
nasypku, viko a zasobnik na namletou kavu v teplé mydlové vodé, oplachnéte a osuste.

Pozor
K myti nasypky, vika nebo zasobniku nepouzivejte mycku nadobi. Myjte je pouze rucné.
Neponoftujte zakladnu mlynku do vody.

Cisténi mlecich kameni:

Pokud se mlynek pouziva kazdy den, mleci kameny by se mély Cistit jednou za nékolik tydnu.
Cisténi prispiva k zachovani stélé kvality mleti. Cisténim se také odstrani olej z kdvovych zrn,
ktery by jinak Zlukl a negativné ovlivnil chut namleté kavy. Mleci kamen nemyjte.

Vyjmuti kénického mleciho kamene
Z vrchni strany kdnického mleciho kamene sejméte silikonové tésnéni. Mleci kdAmen vyjmete
tak, Ze jej uchopite za umélé nozicky a vytahnete z mlynku smérem nahoru.

Cisténi kruhového mleciho kamene

Kartackem (je soucdsti mlynku) odstrante zbytky kdvy z kénického mleciho kamene a
stfedového mleciho kamene, ktery je uchyceny v zakladné. Silikonové tésnéni umyjte v teplé
mydlové vodé a osuste.

Opétovné nasazeni kénického mleciho kamene

Zkontrolujte, Ze je prstenec nastaveni hrubosti mleti pootoceny proti sméru hodinovych rucicek
az na doraz. Pro spravné usazeni mleciho kamene musi ¢erveny vystupek na mlecim kameni
mifit na obdélnikovy vyrez na prstenci. Zatfeste s mlecim kamenem a silné na néj zatlacte,
abyste se ujistili, Ze je spravné umistén. Po vloZzeni mleciho kamene vratte silikonové tésnéni
tak, aby dva vyrezy v tésnéni dosedly na malé vystupky na horni strané kénického mleciho
kamene, a nasadte tésnéni na mleci kamen.

Opétovné nasazeni nasypky

Pro opétovné nasazeni nasypky natocte dva malé vystupky na spodni strané nasypky na
odpovidajici vyfezy na vrchni strané zakladny a nasadte ndsypku do mlynku. Po nasazeni ji
otocte po sméru hodinovych ruci¢ek pro nastaveni pozadované hrubosti mleti.

Cisténi ucpaného mlynku
Pokud namletd kava z mlynku nevypadava, tak jak by méla, muize se jednat o ucpani mlynku
kavovym prachem. K tomu m{zZe dojit tehdy, kdyZ se zdsobnik na namletou kdvu nebo



portafilter naplni pfilis a namleta kdva se tak po skluzu posunuje zpatky nahoru do mleci
komory. Dalsi pficinou mUze byt nahromadéni kavového prachu za delsi dobu.

Cisténi komory pro namletou kavu

Odstrante zrna, kterd zlstala v nasypce, a ndsypku odmontujte. Vyjméte také kruhovy mleci
kamen a zasobnik na namleta zrna. Podivejte se na horni otvor skluzu, ktery uvidite, kdyz z
mlynku vyndate zdsobnik a zkontrolujte, zda je ucpany (viz obrazek €. 1). Pokud ano, odstrante
kavova zrna kouskem drdtu (napf. narovnanou kancelafskou sponkou) a Cisticim kartackem.

Cisténi lopatkového kolecka

Pfi pohledu seshora uvidite uprostied kdnicky mleci kdmen a lopatkové kolecko s osmi
lopatkami, které se otaci naspodu mleciho kamene (viz obrazek €. 2). BEhem mleti tyto lopatky
slouzi k vytla¢ovani namleté kavy z mleci komory. M(iZe dojit k natlaceni namletych zrn mezi
tyto lopatky. Nahromadény kdvovy prach odstranite dratkem z kancelarské sponky nebo
podobnym ndstrojem. Po vycisténi zkontrolujte, zda je vSech osm lopatek na svém misté a zda
dosahuji ke sténé mleci komory. Pokud je lopatkové kolecko rozbité nebo opotiebované, v sekci
Redeni problém( na strankdch www.baratza.com zjistite, jak je mozné koupit a pouZit ndhradni.

Cisténi vystupu namleté kavy

Natocte mlynek zadni stranou k sobé, pak otacejte cernym prstencem nastaveni hrubosti po
sméru hodinovych rucicek, dokud se nezastavi. Obdélnikovy vyfez v prstenci by nyni mél byt v
pozici 11 hodin (viz obrazek €. 3). Pfimo pod timto vyfezem, na spodni strané komory se nachazi
vystup vedouci do zasobniku na namletou kdvu. Pokud je tento vystup ucpany, vycistéte jej
pomoci kanceldrské sponky a kartacku. Zkontrolujte, zda jsou vystup i skluz Cisté a prichozi az
ke konci skluzu pro namletou kavu. K dokonceni Cisténi pomuze profouknuti stlacenym
vzduchem.

Automatické cisténi

Poznamka

Tablety Grindz NEVYCISTi ucpany mlynek. Ten Ize vy¢istit jediné tak, jak je popsano v postupu
,Cisténi ucpaného mlynku.“ Ddkladného, rychlého a snadného ¢&isténi dosdhnete Cisticem
mlynk( Grindz™. Grindz™ uvolnuje ¢astecky kdvovych zrn a absorbuje a odstranuje zapach a
zbytky kdvového oleje. Jednoduse nasypte doporucené mnozstvi tablet Grindz™ (2 polévkové
IZice) do prazdné nasypky. Nastavte mleti na 20 a nechte bézet jako pfi béZzném mleti, dokud se
nesemelou vsechny tablety. Po dokonceni Cisténi a odstranéni zbytk( tablet doporucujeme
namlet dvojnasobné mnozstvi kavovych zrn (4 polévkové lzZice), které po poté vyhodite.

Pro informace o Grindz™ navstivte stranky www.urnex.com. Grindz™ lze zakoupit na
www.baratza.com

Zaruka a servis
Zarucni doba: 24 mésicl od data nakupu.

Informace o zaruce v CR


http://www.baratza.com/
http://www.urnex.com/

Pokud se mlynek pokazi béhem 24 mésicl, kontaktujte nds e-mailem info@doubleshot.cz nebo
volejte +420 314 004 550. Nase firma Vam doruci stejny nebo srovnatelny mlynek az domd,
zdarma, a obstara vraceni nefunkéniho mlynku. Kdyz obdrzite ndhradni mlynek, pouZijte prosim
pfiloZzenou krabici a pfipraveny Stitek s adresou a zaslete nam nefunkéni mlynek zpét. Uvedte
téz prosim své jméno, adresu a telefon.

Doklad o nakupu a registrace vyrobku

SvUj mlynek muZete zaregistrovat na www.baratza.com. Registraci ndm umoznite, abychom vas
kontaktovali v nepravdépodobném pripadé, kdy by bylo nutné oznamit spotrebitelim
upozornéni vztahuijici se k bezpecénosti vyrobku v souladu se zakonem o ochrané spotrebitele.
Sériové Cislo je uvedené na spodni strané mlynku. Uschovejte si prosim doklad o nakupu, kde je
uvedeno datum nakupu, a pro vlastni informaci si tyto Udaje zaznamenejte zde:

Sériové Cislo (uvedené na spodni strané mlynku):
Datum nakupu:
Obchod:

Pro opravy nebo nahradni dily kontaktujte
doubleshot s.r.o.

Téné 15

Strasice

33845

e-mail: info@doubleshot.cz
www.doubleshot.cz
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